I Frutas y hortalizas

Patatas fritas, frutos secos y snacks

Resulta muy complicado ofrecer unas cifras ajustadas sobre la
produccién y el mercado de patatas fritas, frutos secos y
snacks en Espafia, dadala gran diversidad de fabricantes y de
canales de distribucién comercial. En cualquier caso, todos
los datos disponibles indican constantes incrementos en las
demandas, que suelen cifrarse entre un 7% y un 10% en volu-
men y valor.

En el libreservicio, las ventas superaron durante el pasado
ejercicio los 858,4 millones de euros, con un volumen de
132,28 millones de kilos. Por partidas destacan las de frutos
secos (63,26 millones de kilos y 402,5 millones de euros), las
patatas chips (46,9 millones de kilos y 266,27 millones de eu-
ros), los snacks de aperitivo (19,36 millones de kilos y 163,532
millones de euros) y las patatas snacks (2,78 millones de kilos
y 26,16 millones de euros). Dentro de los frutos secos, el pri-
mer lugar atendiendo al valor de las ventas es ocupado por los
pistachos (16%), seguidos por las nueces (15%), las pipas
(14%), las almendras (13%) y los cacahuetes (12%). En volu-
men, las pipas aparecen como el producto mds vendido. En los
dltimos afos crecieron de manera muy significativa las ventas
de nueces, surtidos y nueces de macadamia. En el caso de las

patatas fritas destaca el gran crecimiento de las ventas de las

ESTRUCTURA EMPRESARIAL

En nuestro pals hay unas 500 empresas fabricantes y comer-
cializadoras de frutos secos, patatas fritas y snacks. Muchas
de ellas son de caracter semiartesanal y con incidencia local o
regional. Junto a éstas aparecen algunos grandes operadores
y, también, filiales de importantes compariias multinacionales.
Estas grandes empresas tienden a arafiar cuotas de mercado
de afio en afio a costa de los pequefios fabricantes, cuyo nu-
mero tiende a disminuir. En el segmento de las patatas fritas se
contabilizan unas 300 empresas, aunque las 10 mas importan-
tes presentan una cuota conjunta del 75% del total de ventas.
La participacion de las marcas de distribucion en este merca-
do llega hasta el 56% de todas las ventas en volumen y el 48%
en valor. Esos porcentajes se incrementan hasta el 70% en el
caso de los frutos secos, mientras que en los snacks aperitivos
se reduce hasta el 31% y en las patatas fritas es de un muy re-
ducido 2%.

La empresa mds importante del sector, una filial de una gran
compania multinacional, registra una produccion de mas de

patatas artesanas y caseras, un 11,6% en volumen y un 15,3%
en valor més que en el ejercicio precedente.

Los mejores comportamientos se registraron entre las patatas
chips de mayor valor aiadido, con incrementos interanuales
en sus ventas del 29%, en los surtidos de snacks (+22%) y en
las patatas tubo (+20%). Por el contrario, el valor de las ventas
de patatas chips ligeras disminuy6 en un 2,3%, mientras que

las cortezas apenas crecieron por debajo del 1%. @

PRINCIPALES EMPRESAS DEL SECTOR DE FRUTOS SECOS

EMPRESA VENTAS MILL. EUROS
BORGES, S.A. 256,50
IMPORTACO, S.A. (GRUPO) * 175,00
GREFUSA, S.L. * 104,00
FRIT RAVICH, S.L. * 100,00
ALMENDRAS LLOPIS, S.A. 90,00
COLEFRUSE, S.A. 83,00
ALONSO MEDITERRANEO, S.A. * 45,00
GUZMAN CAUCHOS, S.L. * 37,00
EMICELA, S.A. * 35,50
COOP. UNIO AGRARIA * 35,24

* Sus datos incluyen lineas de negocio en otros sectores.
- Datos de 2007. FUENTE: Informe Anual Alimarket/2008
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58.000 toneladas, con una facturacion de 315 millones de eu-
ros. El segundo grupo se encuentra especializado en las mar-
cas blancas y alcanza una produccion de mas de 30.000 tone-
ladas, con unas ventas de unos 27 millones de euros, mientras
que el tercero se sitta en torno a las 28.000 toneladas y los 45

millones de euros. O

COMERCIO EXTERIOR

No se disponen de datos contrastados sobre el comercio exte-
rior de patatas fritas y snacks, ya que el perfil de las empresas
dominantes de estos segmentos esté formado por filiales de im-
portantes compaififas de cardcter multinacional que conside-
ran como movimientos internos los envios de una planta a otra,
sin que se reflejen en las estadisticas de importaciones y ex-
portaciones. Lo més habitual es que estas enormes compaffas
multinacionales especialicen a sus diferentes plantas produc-
tivas en algunas ofertas especificas y efectien intercambios
entre todas ellas para abastecer a los distintos mercados. Los
pequefios fabricantes de patatas fritas y snacks, por su parte,
no participan en el comercio exterior, ya que su 4mbito de in-
cidencia es esencialmente local.

Las exportaciones espafiolas de almendras y avellanas son
bastante importantes, ya que el 55% de la produc-
cién nacional se vende en el exterior. Otros pafses
dela Unién Europea son los principales clientes de
este comercio exterior. Las importaciones resultan
claves en algunos frutos secos, ya que no hay pro-
duccién en nuestro pafs o ésta resulta insuficiente
para abastecer las demandas internas. Las princi-
pales partidas importadas son las de pistachos, ma-

cadamias, pipas, almendras y nueces. O

PRINCIPALES EMPRESAS DEL SECTOR DE SNACKS

EMPRESA VENTAS MILL. EUROS
SNACK VENTURES, S.A. * 410,00
GRUPO SIRO * 220,00
GREFUSA, S.L. * 104,00
FRIT RAVICH, S.L. * 100,00
LIVEN, S.A. (GRUPO) 47,00
PROCTER & GAMBLE ESPANA, S.A. (DIV. ALIM.) 38,00
EMICELA, S.A. * 580
PRODUCTOS CHURRUCA, S.A. * 30,00
FACUNDO BLANCO, S.A. * 23,00
RISI, S.A. 22,50

* Sus datos incluyen lineas de negocio en otros sectores.
- Datos de 2007. FUENTE: Informe Anual Alimarket/2008

DISTRIBUCION Y CONSUMO

Durante el arnno 2008, el consumo total de frutos secos ascen-
did a cerca de 136,4 millones de kilos y supuso un gasto proxi-
mo a 774,4 millones de euros. El mayor porcentaje del consu-
mo se concentrd en los hogares (84,4%), mientras que la res-
tauracion comercial supuso el 14,6% y la restauracion social y
colectiva, el 1% restante.

En cuanto al gasto, el mayor porcentaje se registro en los ho-
gares (88,8%), mientras que la restauracion comercial supuso
el 10% y la restauracion social y colectiva, el 1,2% restante.

Hogares

Durante el afio 2008, los hogares espafioles consumieron
cerca de 115,1 millones de kilos de frutos secos y gastaron
687,9 millones de euros en
este producto. En térmi-
nos per céapita se llego a
2,6 kilos de consumo y
15,3 euros de gasto.

El consumo mas notable
se asocia a las nueces
(0,55 kilos por persona y

197



I Frutas y hortalizas

afio), seguido de los cacahuetes (0,24 kilos per capita), de las

almendras (0,18 kilos per cdpita) y de los pistachos (0,14 kilos

per capita). En términos de gasto, las nueces concentran el

20,1% del gasto, con un total de 3,08 euros por persona, se-

guido por las almendras, con un porcentaje del 12,7% y un to-

tal de 1,94 euros por persona al afio. A continuacion se en-

cuentran los pistachos, con el 7,8% y 1,2 euros por persona, y

los cacahuetes, con el 5,5% y un total de 0,84 euros por per-

sona al afio.

En términos per capita, el consumo de frutos secos durante el

ano 2008 presenta distintas particularidades:

—-Los hogares de clase alta y media alta cuentan con el consu-
mo mads elevado, mientras que los hogares de clase baja tie-
nen el consumo mas reducido.

—Los hogares sin nifios consumen mas cantidad de frutos se-
cos, mientras que los consumos mas bajos se registran en los
hogares con nifios menores de 6 afios.

-Si la persona encargada de hacer la compra no trabaja, el
consumo de frutos secos es superior.

—En los hogares donde compra una persona con mas de 65
arios, el consumo de frutos secos es mas elevado, mientras
que la demanda mas reducida se asocia a los hogares donde
la compra la realiza una persona que tiene menos de 35 anos.

—Los hogares formados por una persona muestran los consu-
mos mas elevados de frutos secos, mientras que los indices
se van reduciendo a medida que aumenta el nimero de
miembros que componen el nucleo familiar.

—Los consumidores que residen en grandes nticleos urbanos
(mas de 500.000 habitantes) cuentan con mayor consumo
per capita de frutos secos, mientras que los menores consu-
mos tienen lugar en los municipios con censos de entre 2.000
y 10.000 habitantes.

—Por tipologia de hogares se observan desviaciones positivas
con respecto al consumo medio en hogares en el caso de
adultos independientes, retirados, parejas adultas sin hijos y
jovenes independientes, mientras que los consumos mas ba-

jos tienen lugar entre las parejas con hijos pequerios y los ho-
gares monoparentales.

—Finalmente, por comunidades autdnomas, Catalufiay Comu-
nidad Valenciana cuentan con los mayores consumos, mien-
tras que, por el contrario, la demanda mas reducida se asocia
a La Rioja y Navarra.

En cuanto al lugar de compra, en 2008 los hogares recurrieron

mayoritariamente para realizar sus adquisiciones de frutos se-

cos a los supermercados (47% de cuota de mercado). Los es-
tablecimientos especializados alcanzan en este producto una
cuota del 19% y los hipermercados llegan al 16%. El autocon-
sumo representa el 6%, mientras que los mercadillos suponen
el 4%. Otras formas comerciales alcanzan una cuota del 8%.

Restauracion, colectividades e instituciones

Durante al afio 2008, los establecimientos de restauracion comer-
cialy restauracion colectiva y social adquirieron 21,3 millones de ki-
los defrutos secosy gastaron 127,5 millones de euros en estos pro-
ductos. En la restauracion comercial, las frutos secos representan
un 93,4% del consumo y un 92,9% del gasto, y en la restauracion
colectivay social, un 6,6% del consumo y un 7,1% del gasto.

En la restauracion comercial, los bares y cafeterias concentran
el 50% de la demanda de frutos secos, los restaurantes indepen-
dientes el 19%, los hoteles el 18%, el ocio nocturnoel 7%y lares-
tauracion organizada el 6% restante.

Por dreas geogréficas, la restauracion comercial demanda el
mayor volumen de frutos secos en Andalucia, Extremadura,
Cataluria, Aragon y Baleares.

La restauracion comercial utiliza al mayorista como principal
fuente de aprovisionamiento de frutos secos (alcanza una cuo-
ta del 66%), seguido del fabricante, con una cuota del 20%. EI
cash & carry alcanza una cuota del 9% y el libreservicio (hiper-
mercado y supermercado), el 2%. El resto de canales de com-
pra son menos significativos. O

CONSUMO (MILLONES DE KiL0S) Y GASTO (MILLONES DE EUR0S) EN FRUTOS SECOS EN ESPANA

RESTAURACION RESTAURACION
HOGARES COMERCIAL COLECTIVAY SOCIAL TOTAL
Consumo Gasto Consumo Gasto Consumo Gasto Consumo Gasto
TOTAL FRUTOS SECOS 115,12 687,89 19,86 77,45 1,41 9,09 136,39 774,43

FUENTE: Elaboracion propia con datos del Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino.
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PARTICIPACION EN EL GASTO Y EN EL CONSUMO DE FRUTOS SECOS CUOTA DE MERCADO EN
PORCENTAJE LA COMERCIALIZACION DE FRUTOS SECOS
POR FORMATOS PARA HOGARES
PORCENTAJE 2008
88,38 10,0 1.2
GASTO .
84,4 146 1,0 19 ESTABLECIMIENTOS
CONSUMO - °;2:|5E :((,:m:: . ESPECIALIZADOS
AUTOCONSUMO 6
Hogares I Restauracion comercial Restauracion colectiva y social MERCADILLOS 4

B 15 47 SUPERMERCADOS

CONSUMO (MILLONES DE KILOS/KILOS) Y GASTO (MILLONES DE EUROS/EUROS)

EN FRUTOS SECOS DE LOS HOGARES

CONSUMO GASTO
TOTAL PER CAPITA TOTAL PER CAPITA

TOTAL FRUTOS SECOS 115,12 2,56 687,89 15,30
ALMENDRA 8,20 0,18 87,11 1,94
ALMENDRA CON CASCARA 2,72 0,06 26,19 0,58
ALMENDRA SIN CASCARA 5,48 0,12 60,92 1,35
CACAHUETE 10,95 0,24 37,56 0,84
CACAHUETE CON CASCARA 4,54 0,10 I§IHGS 0,27
CACAHUETE SIN CASCARA 6,41 0,14 25,62 0,57
NUECES 24,80 0,55 138,40 3,08
NUECES CON CASCARA 211,58 0,48 96,16 2,14
NUECES SIN CASCARA 3,41 0,08 42,24 0,94
AVELLANA 855 0,08 28,74 0,64
PISTACHO 6,41 0,14 53,78 1,20
SURTIDO 6,74 0,15 44,09 0,98
OTROS FRUTOS SECOS 54,49 1,21 298,21 6,63

CONSUMO (MILLONES DE KiL0S) Y GASTO (MILLONES DE EUR0S) EN FRUTOS SECOS DE LA RESTAURACION
COMERCIAL, COLECTIVA Y SOCIAL 2008

RESTAURACION RESTAURACION TOTAL ’
COMERCIAL COLECTIVAY SOCIAL RESTAURACION
CONSUMO GASTO CONSUMO GASTO CONSUMO GASTO
TOTAL FRUTOS SECOS 19,86 118,42 1,41 9,09 21,27 127,51
APERITIVOS EXTRUSIONADOS
FRITOS 3,64 40,97 0,43 8195 4,07 44,92
RESTO FRUTOS SECOS 16,22 77,45 0,98 5,14 17,20 82,59

FUENTE: Elaboracion propia con datos del Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino.

199



I Frutas y hortalizas

DESVIACIONES EN EL CONSUMO DE FRUTOS SECOS EN LOS HOGARES CON RESPECTO A LA MEDIA NACIONAL*

PORCENTAJE

RETIRADOS

ADULTOS INDEPENDIENTES
PAREJAS ADULTAS SIN HIJOS
HOGARES MONOPARENTALES
PAREJAS CON HIJOS MAYORES
PAREJAS CON HIJOS PEQUENOS
PAREJAS JOVENES SIN HLJOS
JOVENES INDEPENDIENTES

15,91

-47,68

> 500.000 HABITANTES

100.001 A 500.000 HABITANTES
10.001 A 100.000 HABITANTES
2.000 A 10.000 HABITANTES -12,04
< 2,000 HABITANTES
5Y MAS PERSONAS
4 PERSONAS

3 PERSONAS

2 PERSONAS

1 PERSONA

42,98
24,08

-6,81

> 65 ANOS
50 A 64 ANOS
> 50 ANOS
35 A 49 ANOS -17,28
< 35 ANOS -38,60
NO ACTIVA

ACTIVA

NINOS 6 A 15 ANOS
NINOS < 6 ANOS
SIN NINOS

BAJA -10,19

14,95
22,60
-47,67

-0,34
-0,85

MEDIA BAJA
MEDIA
ALTA Y MEDIA ALTA

58,37

51,89

0,59

8,22

58,06

813

1,39

1,63

0,02

38,72
101,94
41,50
22,42
31,03

12,94

33,21

15,26

139,92

-60 -40 -20 0

* Media nacional = 2,6 kilos por persona.

20 40 60 80 100 120

140

DEMANDA DE FRUTOS SECOS POR TIPO DE ESTABLECIMIENTO

EN LA RESTAURACION COMERCIAL
PORCENTAJE

HOTELES 18 7 0CIO NOCTURNO

RESTAURACION

ORGANIZADA 6 50 BARES Y CAFETERIAS

RESTAURANTES INDEPENDIENTES 19

FUENTE: Elaboracion propia con datos del Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino.

FORMAS DE APROVISIONAMIENTO DE FRUTAS
EN LA RESTAURACION COMERCIAL

2008 PORCENTAJE

FABRICANTES
OTROS CANALES
1
ESTABLECIMIENTOS ESPECIALIZADOS 5

LIBRESERVICIO 2
(SUPERMERCADO E HIPERMERCADO)

CASH & CARRY 9

66 MAYORISTAS
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DENOMINACIONES DE ORIGEN Y DE CALIDAD DIFERENCIADA EN EL SECTOR DE FRUTAS

ANDALUCIA

DENOMINACIONES DE ORIGEN

CHIRIMOYA DE LA COSTA TROPICAL
DE GRANADA-MALAGA

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

MELON DE TORREPACHECO

ARAGON

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

MELOCOTON DE CALANDA ©

MARCA DE GARANTIA DE CALIDAD

BORRAJA
FRUTA EN CONSERVA
FRUTA DE PROTECCION INTEGRADA

MELOCOTON TARDIO DE CALANDA

BALEARES

MARCA COLECTIVA DE GARANTIA

CITRICS SES MARJADES

CASTILLAY LEON

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

MANZANA REINETA DEL BIERZO ©

MARCAS DE GARANTIA

CASTANA DEL BIERZO

CEREZA DE LA SIERRA DE FRANCIA
CEREZA DE LAS CADERECHAS

MANZANA REINETA DE LAS CADERECHAS

PERA CONFERENCIA DEL BIERZO

EXTREMADURA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

CEREZA DEL JERTE

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

PERA DE LLEIDA

INDICACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

POMA DE GIRONA ©
(MANZANA DE GIRONA)

CLEMENTINES DE LES TERRES DE L “EBRE ©
(CLEMENTINAS DE LAS TIERRAS DEL EBRO)

PRODUCCION INTEGRADA

CITRICOS
FRUTAS DE PEPITA
FRUTAS DE HUESO

PRODUCTOS DE LA VINA

COMUNIDAD VALENCIANA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

KAKI DE LA RIBERA DEL XUQUER ©
NiSPEROS DE CALLOSA D ‘EN SARRIA ©

UVA DE MESA EMBOLSADA DE VINALOPG ©

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

CEREZAS DE LA MONTANA DE ALICANTE ©

CITRICOS VALENCIANOS ©

MARCA DE CALIDAD «CV» PARA PRODUCTOS
AGRARIOS Y AGROALIMENTARIOS

CEREZA

EXTREMADURA

PRODUCCION INTEGRADA

FRUTA DE HUESO
FRUTA DE PEPITA

CEREZA

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

CASTANAS DE GALICIA*

LARIOJA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

PERAS DE RINCON DE SOTO ©

REGISTRADO Y CERTIFICADO

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

CONSERVAS VEGETALES. PRODUCTOS
DESHIDRATADOS Y CONGELADOS

MARCAS COLECTIVAS

CIRUELA CLAUDIA DE NALDA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

PERA DE JUMILLA ©

UVA DE ESPUNA****

PRODUCCION INTEGRADA

ALMENDRO
CITRICOS

FRUTALES DE HUESO
MELGN Y SANDIA
PERAL

VID

PAIS VASCO

MARCA DE GARANTIA

EUSKAL BASERRI
(PROD. HORTOFRUTICOLAS DEL PAIS VASCO)

* Denominacién en tramitacién **** Proteccién Nacional Transitoria® Inscrita en el Registro de la UE
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Cerezas de la Montaiia de Alicante ©

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

“‘i";*m ZONA GEOGRAFICA: La zona de produccién am-
parada por la Indicaciéon Geogréafica Protegida

‘ Cerezas de la Montana de Alicante esta consti-
.’ tuida por 31 términos municipales del norte de

= Alicante y otros 2 mas del sur de la provincia de

B AUCAMTI | Valencia. La orografia de la zona es muy acci-

dentada.

CARACTERISTICAS: El clima mediterraneo, las condiciones del suelo ylas
técnicas de cultivo imprimen a las producciones un caracter diferencial. Las
cerezas protegidas pertenecen a las variedades Burlat, Tilagua, Planera,
Nadal y Picota; como polinizadoras se utilizan las Stark Hardy Geant, Bingy
Van. Las cerezas presentan un color brillante, son de gran tamanoy calidad,
y tienen un apreciado caracter de produccién de primor.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estan registrados 1.200 culti-
vadoresy la producciéon media anual es de 1,9 millones de kilos de cerezas,
en 2.000 hectareas protegidas. Estan inscritas 20 empresas cooperativas
de acondicionamiento, envasado y almacenaje, que comercializan una me-
dia anual de 1,7 millones de kilos de IGP, de los que el 33% se destinaa la

exportacion.

Cerezadel Jerte

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: El drea de pro-

duccion esta en el norte de la provincia

picota

de Caceres, y esta constituida por 26

municipios de los Valles de Jerte, La Ve-

ray Ambroz. La superficie total de la zo-

na de produccién es de 9.856 hectareas.

CARACTERISTICAS: Las variedades principales corresponden a cerezas
sin pedunculo, genéricamente conocidas como picotas; a este grupo per-
tenecen las Ambrunés, Pico Negro, Pico Colorado y Pico Limén Negro. La
Denominacién también protege a una variedad de cereza con rabo, cuyo
nombre es Navalinda. Se clasifican en Primera, Extray Superextra, con dia-
metros que van de 21 a 28 milimetros.

DATOS BASICOS: La superficie amparada es de 9.856 hectdreas. Los pro-

ductores inscritos en el Consejo Regulador son 3.733 y hay 3 almacenes.
La produccion anual es de unos 9 millones de kilos.

Citricos Valencianos °

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

Cmy M ZONA GEOGRAFICA:

Las  explotaciones

agricolas de las que

proceden nuestros ci-

tricos se sitdan a lo

Citricos VM largo de todo el litoral
de la Comunidad Va-

lenciana, desde Castell6n a Alicante, una zona privi-
legiada para la produccion de la naranja, la mandarina

y el limén.

CARACTERISTICAS: La ideal climatologia valenciana,
con alternancia de temperaturas, templada durante la
noche (que hace que consiga el idéneo indice de aci-
dez y extraordinario color) y calida durante el dia (que
hace que los citricos obtengan un adecuado azucar),
propicia que los frutos tengan unas cualidades extra-
ordinarias. Las variedades de citricos autorizadas por
la IGP son un total de 45, entre las 27 variedades de
mandarinas, 16 variedades de naranjas y 2 de limo-
nes, el “Fino” y el “Verna”. Todas deben alcanzar unos
parametros de calidad establecidos que afectan tanto
asuaspecto externo (defectos, presentacion, etc. ) co-
mo a su calidad interna (un porcentaje de zumo e indi-

ce de madurez adecuados).

DATOS BASICOS: El Consejo Regulador tiene inscri-
tas 39 industrias envasadoras y 7.027 productores,
con 8.460 hectareas en un total de 14.871 parcelas.
La comercializacion obtenida en esta campana am-

parada por el Consejo Regulador fue de 14,35 millo-

nes de kilos.
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Chirimoya de la Costa
Tropical de Granada-Mdlaga

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-
ducciéon amparada porla Denominacion

de Origen Protegida esta constituida

por 10 municipios de la provincia de
Granada.

CARACTERISTICAS: El clima suave y templado y las condiciones
especiales del cultivo dotan a este producto de una singularidad
extraordinaria. Es muy apreciado por ser un cultivo extratempra-
no. Las variedades autorizadas son la Fino de Jete y Campas, co-
mercializdndose en las categorias Extra y Primera; el porcentaje

de peso de la semilla respecto al total no debera superar el 10%.

DATOS BASICOS: La superficie inscrita es de 600 hectareas,
en las que se producen una media anual de 8 millones de ki-
los. En el Consejo Regulador figuran 5 empresas que comer-
cializan algo mas de 5 millones de kilos de chirimoyas con De-
nominacién de Origen Protegida, de los que tan sélo un 10% se
destina a la exportacion.

Clementines de les Terres dUEbre®

(Clementinas de las Tierras del Ebro)

Clementimes do lea
Terres de FEbre

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona prote-
gida abarca varios municipios de las
comarcas del Baix Ebre y Montsia, en
la provincia de Tarragona. Las condi-
ciones edafoclimaticas especificas
de esta zona confieren a estos citri-

cos un sabor y aroma diferenciados.

CARACTERISTICAS: Las variedades protegidas son la Clementi-
na Fina, Clementina Hernandina y Clementina Clemenules. Las
clementinas producidas en la zona tienen una gran calidad debi-
do al equilibrio y a los buenos niveles de azlcares y acidos con
un indice de madurez superior a 10 y un porcentaje de zumo de
mas del 40%. La fecha de maduracion de los frutos va del 5 de
noviembre al 10 de enero.

DATOS BASICOS: En el registro del Consejo Regulador figuran
inscritas 1.833 hectareas y 9 cooperativas que producen anual-

mente entre 45 y 50 millones de kilos de fruta.

Kakide la Ribera del Xiiquer®

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-
duccién protegida esta integrada por 44
términos municipales de la comarca va-
lenciana de la Ribera del Xdquer. El cli-

ma templado y el tipo de terrenos son

los idéneos para el cultivo del kaki.

CARACTERISTICAS: La variedad adscrita a la DOP es la deno-
minada Rojo Brillante. Se caracteriza por ofrecer un fruto de for-
ma oblonga y color rojo-anaranjado al concluir la maduracion.
El tamano final del fruto es bastante variable en funcion de la
cantidad de unidades por arbol. El arranque del fruto, siempre
manual, comienza a primeros de octubre y finaliza en los dilti-
mos dias de noviembre.

DATOS BASICOS: El niimero de agricultores inscritos asciende a
1.100, el de hectéreas a 1.040 y existen 21 empresas de comer-
cializacion. La produccién media alcanza los 40 millones de kilos, de
los que la DOP ampara algo mas de 16 millones de kilos anuales. Del

total amparado, algo mas del 65% se destina a la exportacion.

Melocoton de Calanda °

'—-f/ DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA
e

ZONA GEOGRAFICA: La zona tradicio-
nal de cultivo engloba 45 municipios

ubicados en la parte suroriental de la

MELOCOTON
OE CALAMNDA

i S, .
Ll e P L L S

depresion del Ebro, entre las provin-
cias aragonesas de Zaragoza y Teruel.

CARACTERISTICAS: Los melocoto-
nes amparados por la DOP Melocotén de Calanda son de la va-
riedad autoctona del Bajo Aragén “Amarillo tardio de Calanda”
y sus clones seleccionados Jesca, Calante y Evaisa, produci-
dos con la técnica del embolsado. El producto presenta una co-
loracion externa amarillo paja con ligeros puntos o estrias ro-
jas, con la carne adherida al hueso y un calibre minimo de 73

milimetros.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estédn inscritas 1.309
hectéreas de cultivo, 800 agricultores y 31 empresas, con una
produccion media anual de 35 millones de kilos de melocotén, de
los que cerca de 2,6 millones se comercializan con DOP. Su pre-
sencia en los mercados se prolonga hasta el final de campana.
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Frutas y hortalizas

Manzana Reineta del Bierzo °

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona
de produccion se localiza en la
comarca del Bierzo, al noroes-

te de Ledn. Las manzanas rei-

LA MNTARA REIMETA netas producidas en esta zona
BFL NERTDY poseen una gran dureza y un

equilibrio entre acidez y dulzor

muy caracteristico.

CARACTERISTICAS: Las variedades de manzanas protegidas
por la Denominacion son la Reineta Blanca y la Reineta Gris.
Las manzanas tienen un olor y aroma caracteristicos de inten-
sidad media, mezcla de olores y aromas nasales a acido, hier-

ba, manzana madura y vainilla.

DATOS BASICOS: En el registro del Consejo Regulador estan
inscritas 197 hectareas, en las que se producen 5,5 millones
de kilos. Se comercializan con la DOP, por 5 empresas de la
provincia de Le6n, una media de 3,7 millones de kilos al afio.

Nisperos de Callosa d’En Sarriad ®

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona geogra-
fica amparada por la Denominacién
de Origen Protefida Nisperos de Callo-

sa d’En Sarria esta constituida por 18

términos municipales de las comar-
cas de la Marina Baja y Valle del Algar-
Guadalest, situadas en el nordeste de la provincia de Alicante.

CARACTERISTICAS: Los nisperos se cultivan en suelos for-
mados por tierras de aluvién, calizas de origen marino y sedi-
mentos en fase de transicion. Existen tres variedades princi-
pales: Algar, Algerie y Nadal. S6lo se comercializan con la eti-
queta de DOP las categorias Extra y Primera.

DATOS BASICOS: La produccién media anual es de unos 13
millones de kilos que se cultivan en 1.600 hectareas. En el CR
figuran inscritas 5 empresas y 4.000 productores. Se comer-
cializan 10 millones de kilos al aio, de los que el 70% se des-

tina al exterior.
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Pera de Jumilla °

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona geografica
de produccién, acondicionamiento y en-

vasado esta constituida por los terrenos

correspondientes al término municipal

de Jumilla, ubicados en la provincia de Murcia.

CARACTERISTICAS: La DOP ampara la variedad Ercolini (Cos-
cia), de pulpa blancay jugosa, de sabor muy dulce y azucarado
y ligeramente perfumadas. Es de color amarillo sobre fondo
verde, con chapa rojiza en la cara soleada. Se comercializan en
categoria Extra con didametro superior a 58 milimetros y cate-

goria Primera con un didmetro mayor a 52 milimetros.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador de la Denomina-
cion de Origen Protegida estan inscritos 124 productores y la
superficie de cultivo registrada es de 308 hectareas. La pro-
duccién media anual es de 5,3 millones de kilos, que son co-

mercializados por 9 empresas envasadoras.

Peras de Rincon de Soto °
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona

. 1 B
/

I.-' ﬁ]l“‘iﬂi’ \ de produccion de pera protegi-
RENVEINN = SO da abarca una extension de
\ . 1.232 hectareas de cuatro

e F

municipios de la Rioja Baja.
CARACTERISTICAS: Las va-
riedades protegidas son la Blanquilla y Conferencia. De carne
suave y jugosa, aportan numerosas vitaminas y fundamental-
mente calcio. Las peras con DOP son sometidas a numerosos
controles realizados desde la produccion hasta el envasado,
para garantizar al consumidor que la fruta redne todos los pa-
rametros de calidad establecidos en su reglamento.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estan inscritas 410
hectéreas, 2.227 agricultores y 8 empresas de comercializa-
cion. La media de produccién anual es de 6,6 millones de ki-
los, de los que 2,8 millones de kilos se comercializan con DOP.

Pera de Lleida

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

perade
lleida

Consell Regulador

de la Denominacié
d'Origen Protegida

de las comarcas de Les Garrigues, La Noguera, El Segria y

ZONA GEOGRAFICA: La zona de produccién
de las peras de Lleida comprende toda la co-
marca del Pla d’Urgell y algunos municipios

I’'Urgell. Las particularidades del entorno natural de la zona re-
percuten en las singulares caracteristicas de estas peras.

CARACTERISTICAS: La DOP protege el fruto de la especie Py-
rus communis L., procedente de las variedades Limonera, Blan-
quillay Conference, de las categorias Extra y Primera, destina-
do a consumo en fresco. Presentan un gusto caracteristico de-
bido a su alto nivel de azucares, jugosidad y flavory aromas. En
el caso de la variedad Conference otro aspecto diferencial es
el tipo de russeting, menos uniforme y mas rustico, y su forma
mas redondeada. Todos estos aspectos diferenciales dotan a
las peras de Lleida de unas cualidades organolépticas clara-
mente diferenciables y apreciadas por el consumidor que ga-

rantizan su mayor satisfaccion.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estan inscritos
1.337 hectareas, 652 productores y 10 empresas envasado-
ras. Su produccion se estima en casi 30 millones de kilos, de
los cuales 16 millones se comercializan bajo el distintivo de la
denominacion de origen protegida.

Poma de Girona®
(Manzana de Girona)

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La mayor parte se ob-

pu ma d-E tiene en las fértiles llanuras colindantes a

las vegas de los rios Ter, Fluvia y Muga, en

g] rﬂna las comarcas del Alt y Baix Emporda, pero

e i
también existe produccién en las comarcas

del Gironés, La Selva y el Pla de I"Estany.

CARACTERISTICAS: Las variedades de manzana protegidas
por esta IGP son las del grupo Granny Smith, Golden, Red Deli-
ciousy Gala. Las manzanas se presentan en dos categorias co-
merciales: Extra y Primera.

DATOS BASICOS: En el registro del Consejo Regulador estan
inscritos aproximadamente 1.400 hectareas, 81 productores
y 3 cooperativas que producen anualmente 40 millones de ki-
los de Manzana de Girona.
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Uvas de Espuiia

~

& ZONA GEOGRAFICA: La zona de produccion
s
-

PROTECCION NACIONAL

de uvas amparadas por la DOP Uvas de Espu-
dc A0 ﬁ& Na se extiende por una superficie de cultivo de
453 hectareas en los términos municipales

de Alhama de Murcia, Totana y Aledo en la Region de Murcia.

CARACTERISTICAS: La uva de Espufia es el fruto de la especie Vi-
tis vinifera, procedente de la variedad Dominga, que se caracteri-
za por ser una uva blanca con semilla y de estacion tardia. El raci-
mo es grande, de medio kilo a tres kilos, llegando incluso a cinco
kilos en algunos casos. Los frutos son gruesos, pesando de 6 a 8
gramos y con dos tonos de color: uno amarillo verdoso y otro ama-
rillo rojizo. La pulpa es de consistencia media, crujiente, de sabor
frescoy medianamente azucarado y muestra diferentes grados de
acidez dependiendo del tiempo de maduracion.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estan inscritos 280
agricultores y 5 empresas comercializadoras que producen una

media anual de 15 millones de kilos de uvas con DOP.

Uva de Mesa Embolsada
Vinalopo

: DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

m ZONA GEOGRAFICA: Abarcala parte centro-oc-

- cidental de la provincia de Alicante, e integra
las poblaciones de Agost, Aspe, Hondon de los Frailes, Hond6n

de las Nieves, Monforte del Cid, Novelda y La Romana.

CARACTERISTICAS: Existen dos variedades: Ideal, que se recolecta
de septiembre a noviembre, y Aledo, mas tardia, que se recolecta de
noviembre a enero. Su caracter peculiar responde a la técnica del em-
bolsado en el campo, antes de que la uva empiece a madurar duran-
te los meses de junio y julio. Este sistema es unico en el mundo. A
partir de ese momento la maduracion es mas lentay se consigue un
sabor mas completo, asi como el color y el tamaiio mas uniformes.
Cada ano se colocan 180 millones de bolsas entre junio y julio.

DATOS BASICOS: La superficie inscrita en el Consejo Regulador
es de 2.116 hectareasy el nimero de instalaciones registradas
es de 34. La produccion media anual se sitda en 44 millones de

kilos, de los que el 30% se exporta.
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DENOMINACIONES DE ORIGEN Y DE CALIDAD DIFERENCIADA EN EL SECTOR DE HORTALIZAS

ANDALUCIA

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

CATALUNA

INDICACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

ESPARRAGO DE HUETOR TAJAR ©
TOMATE DE LA CANADA-NIJAR

ARAGON

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

CEBOLLA FUENTES DE EBRO *

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

ESPARRAGO DE NAVARRA **/©

MARCA DE GARANTIA DE CALIDAD

BORRAJA

CANTABRIA

MARCA “CALIDAD CONTROLADA”

PATATA
TOMATE
PUERRO

CASTILLA-LA MANCHA

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

AJO MORADO DE LAS PEDRONERAS
BERENJENA DE ALMAGRO ©
CEBOLLA DE LA MANCHA

MELON DE LA MANCHA

CASTILLAY LEON

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

PIMIENTO ASADO DEL BIERZO ©

PIMIENTO DE FRESNO-BENAVENTE *

MARCA DE GARANTIA

LECHUGA DE MEDINA

* Denominacion en tramitacion
** Denominacién compartida con otras CC AA

® Inscrita en el Registro de la UE

CALGOT DE VALLS ©

CARXOFA DEL PRAT *
(ALCACHOFA DEL PRAT)

PATATES DE PRADES ©
(PATATAS DE PRADES)

PRODUCCION INTEGRADA

PRODUCTOS HORTICOLAS

COMUNIDAD VALENCIANA

DENOMINACIONES DE ORIGEN

CHUFA DE VALENCIA ©

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

ALCACHOFA DE BENICARLO ©

MARCA DE CALIDAD “CV” PARA PRODUCTOS
AGRARIOS Y AGROALIMENTARIOS

PIMIENTO SOL DEL PILAR

EXTREMADURA

PRODUCCION INTEGRADA

TOMATE PARA TRANSFORMACION INDUSTRIAL

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

PEMENTO DE ARNOIA (PIMIENTO DE ARNOIA) *
PEMENTO DE HERBON (PIMIENTO DE HERBON) *

PEMENTO DE OIMBRA (PIMIENTO DE OIMBRA) *
PEMENTO DO COUTO (PIMIENTO DE COUTO) *

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

GRELOS DE GALICIA *

PATACA DE GALICIA (PATATA DE GALICIA) ©

LARIOJA

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

COLIFLOR DE CALAHORRA *
ESPARRAGO DE NAVARRA **/©
PIMIENTO RIOJANO ©

PRODUCCION INTEGRADA

CHAMPINON Y SETA DE LA RIOJA

MADRID

ALIMENTOS DE CALIDAD DE LA COMUNIDAD
DE MADRID

AJO BLANCO DE CHINCHON
ESPARRAGOS DE ARANJUEZ
HORTALIZAS DE MADRID

MELONES DE VILLACONEJOS

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

MELON DE TORRE PACHECO *

PRODUCCION INTEGRADA

APIO

BRECOL, COLIFLOR Y COLES
ESCAROLA

LECHUGA

PIMIENTO DE INVERNADERO
PIMIENTO PARA PIMENTON

TOMATE PARA CONSUMO EN FRESCO

NAVARRA

DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS

PIMIENTO DEL PIQUILLO DE LODOSA ©

INDICACIONES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

ALCACHOFA DE TUDELA ©

ESPARRAGO DE NAVARRA **/©

PAIS VASCO

EUSKO LABEL (LABEL VASCO DE CALIDAD
ALIMENTARIA)

ARABAKO PATATA (PATATA DE ALAVA)
IBARRAKO PIPARRAK (GUINDILLAS DE IBARRA)
EUSKAL TOMATEA (TOMATE DEL PAIS VASCO)
GERNIKAKO PIPERRA (PIMIENTO DE GERNIKA)

MARCA DE GARANTIA

EUSKAL BASERRI (PRODUCTOS
HORTOFRUTICOLAS DEL PAIS VASCO)

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

GERNIKAKO PIPERRA (PIMIENTO DE GERNIKA)
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Ajo Morado de Las Pedroiieras
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-

duccién, manipulacién y envasado

% se localiza en 6.000 hectareas de

227 localidades de las provincias de

r | : 2 Cuenca, Toledo, Albacete y Ciudad

k:‘-“ .g'-" Real en la Comunidad Auténoma de

bl r'l-"'lECI Castilla-La Mancha, con Las Pedro-

fieras, La Alberca de Zancara, Mota

del Cuervo, El Provencio, Santa Maria del Campo Rus y San Cle-
mente como las principales zonas de produccion.

CARACTERISTICAS: El producto amparado protege los bulbos de
la especie Allium sativum L. del ecotipo autéctono “Morado de Las
Pedroneras”. El bulbo o cabeza del Ajo Morado de Las Pedroneras
tiene forma esférica o redonda y tamano medio. Los dientes son
de tamano pequeno / medio, con forma de cruasan y carne de co-
lor blanco-amarillento. Presenta un fuerte olory un gusto picante y

estimulante.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador figuran inscritas 1.600

hectéareasy 7 industrias que comercializan 225.000 kilos con IGP.

Alcachofa de Benicarlo ®
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

[r———
AT AL B IFEA

ZONA GEOGRAFICA: La Denominacion
de Origen Protegida Alcachofa de Beni-

¥
BEMNICARLD

carlé ampara la produccién de alcacho-

fas en lacomarca norte de la provincia de
Castellon, conocida como el Baix Maes-
trat; en los términos municipales de Benicarl6, Calig, Peniscola

y Vinarés.

CARACTERISTICAS: Los terrenos de cultivo, con pendientes
medias inferiores al 5%, estan practicamente a nivel del mar,
aunque en las zonas periféricas del interior hay una cierta ele-
vacion. Ello da lugar a un microclima especial que hace que la
variedad cultivada, la Blanca de Tudela en sus categorias Extra
y Primera, adquiera una gran calidad.

DATOS BASICOS: En el registro del Consejo Regulador figuran
inscritos unos 200 agricultores y 8 empresas. La superficie pro-
tegida asciende a 1.034 hectéreas y la produccion media anual
ronda los 4,7 millones de kilos, de los cuales se comercializan
bajo el marchamo de la Denominacién 1,6 millones de kilos, el

90% en el mercado interior.

Alcachofa de Tudela ®

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de culti-
vo se extiende por 33 localidades de
la Ribera de Navarra que constituyen
el area de produccién establecida,
dentro de la Comunidad Foral.

CARACTERISTICAS: La alcachofa de
Tudela es conocida como la flor de la huerta de Navarra y unica-
mente se cultiva la variedad Blanca de Tudela, que se distingue
por ser mas redondeada y por tener un orificio circular en la par-
te superior. Las producciones se destinan tanto al mercado en
fresco como a conservas, comercializandose en fresco con o sin
tallo y en conserva enteras o en mitades. La alcachofa de Tude-
la es un producto natural que contiene sales de calcio y de pota-
sio, minerales como hierroy fésforo, vitaminas y cinarina.
DATOS BASICOS: En el Registro del Consejo Regulador figuran
inscritas 396 hectareas de cultivo, 118 agricultores y 15 indus-
trias elaboradoras. La produccion media anual es de 2,5 millones
de kilos, de los que 800.000 se comercializan con IGP.

Berenjena de Almagro °
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La Indicacién Geografi-
ca Protegida ampara una zona de producciony
elaboracion localizada en Ciudad Real, en los
términos municipales de Aldea del Rey, Aima-
gro, Bolanos, Calzada de Calatrava, Granatula

de Calatrava y Valenzuela de Calatrava.

CARACTERISTICAS: La berenjena de Alma-
gro es la de mejor calidad entre las variedades de la especie So-
lanum melongena, y se cultiva con métodos tradicionales. En el
proceso de elaboracion se cuece, fermenta, alifiay envasa con to-
das las garantias. Las presentaciones comerciales amparadas
son: alinadas, embuchadas con pimiento natural, embuchadas
con pasta de pimiento y troceadas.

DATOS BASICOS: La superficie inscrita en el Consejo Regulador
esde 50,5 hectareas, todas sembradas, y 36 agricultores. La pro-
duccién de berenjena en conserva protegida es de 2,3 millones
de kilos anuales. Las 5 empresas inscritas comercializan entre 2
y 2,5 millones de kilos al afio con la Indicacion Geografica Prote-
gida.
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Calcot de Valls °

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La Indicacién
Geogréafica Protegida Calcot de Valls

ampara una zona de produccion consti-

CAL(OT de VALLS

tuida por terrenos de los términos mu-

nicipales de las comarcas de [|"Alt
Camp, Baix Camp, Tarragonés y el Baix Penedes, todas ellas en la

provincia de Tarragona.

CARACTERISTICAS: Los calcots protegidos pertenecen a la va-
riedad de cebolla blanca Grande Tardia de Lleida. El proceso cons-
ta de siembra de semillas, trasplante de plantely de la cebolla, tra-
bajos de cultivo especificos y recoleccion. Para su venta el calgot
ha de alcanzar una altura de pierna blanca de 15 a 25 centimetros
y un didametro, medido a 5 centimetros de laraiz, deentre 1,7y 2,5

centimetros.

DATOS BASICOS: Estan inscritas 49 plantaciones y 3 empresas
comercializadoras, con una produccién de 5 millones de unidades
de Calcot de Valls al ano.La comercializacion se realiza en mano-
jos de 25 6 50 unidades atadas con hilo azul y una etiqueta nu-
merada que permite identificar al productor.

Chufa de Valencia ®

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: Ampara la pro-
H duccién de chufa de 430 hectareas de
16 términos municipales de la comar-

ca valenciana de I"Horta Nord.

CARACTERISTICAS: La chufa de Va-

CONSEJO REGULADOR lencia se cultiva en terrenos franco-
DENOMINACION DE ORIGEN .
arenosos y clima templado. Aunque

se puede consumir en fresco, su des-
tino mas habitual es la elaboracién
de horchata. Este refresco posee apreciadas propiedades nu-
tritivas y saludables. Ademas, también la Generalitat valencia-
na tiene una Denominacion de Calidad para la Horchata de Chu-

fa de Valencia.

DATOS BASICOS: La produccién de chufa seca asciende a unos
5 millones de kilos de la que estda amparada mas del 89%. La
produccion de horchata amparada se sitia entre 30 y 35 millo-
nes de litros anuales. En el Consejo figuran inscritos 500 pro-
ductoresy 19 envasadores y comercializadores de Chufa de Va-
lencia y 50 elaboradores de Horchata de Chufa de Valencia.

Coliflor de Calaborra

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de produccién
abarca una extension de 2.200 hectareas en

&

los términos municipales de Aguilar del Rio,
Alhama, Alcanadre, Aldeanueva de Ebro, Al-

faro, Arnedo, Autol, Calahorra, Cervera de Rio

Calahorra

Indicacion Geografica Protegida

Alhama, Pradejon, Quel y Rincéon de Soto.

CARACTERISTICAS: Las variedades elegidas, el clima y el suelo
son tres factores fundamentales que se conjugan en La Rioja para
conseguir un producto de maxima calidad. La coliflor protegida tie-
ne un indice de compacidad superior al 0,5, de color blanco a blan-
co cremoso en funcién de la variedad, con ausencia de granilosidad
y de hojas verdes turgentes y bien formadas. Su didmetro minimo
esde1lcm.

DATOS BASICOS: EI Consejo Regulador ampara la coliflor de cate-
gorias Extra y Primera, en estado fresco o transformado. En el regjs-
tro estan inscritos 72 productoresy 170 hectareas de cultivo. La pro-
duccion alcanza una media anual de 4 millones de kilos, de los que

6 industrias comercializan una media anual de 6.000 kilos con IGP.

Espadrrago de Huétor Tdjar®
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de
produccion y elaboracién se ubica
en la zona occidental de la Vega de
Granada y cuyos términos munici-
pales son: Huétor T4jar, lllora, Loja,

Moraleda de Zafayona y Villanueva

de Mesia.

CARACTERISTICAS: Los espérra-
gos proceden de las variedades de Huétor Tajar tetraploides, muy
similares a los esparragos trigueros silvestres. El porte del turién
es delgado, el color verde-morado, el sabor es amarguidulce y
presenta un intenso aroma. Se comercializan tanto en fresco co-

mo en conserva.

DATOS BASICOS: El Consejo Regulador tiene registradas 105
hectéreas de plantaciones de cultivo, y una empresa de Huétor
Tajar comercializadora del producto en fresco y en conserva. El
volumen de producto elaborado al amparo de la IGP ascendi6 en
el dltimo afio a 250.000 kilos.
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Espadrrago de Navarra®

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
]
o/ .|

ESPARRAGO
DE NAVARRA

FalPCAIEW STTCAATTA
PR TP,

amparada por la Indicacion Geografi-

[ ZONA GEOGRAFICA: La superficie
| |
E ca Protegida comprende una amplia

zona de produccion: 188 municipios

del valle medio del rio Ebro, en su ma-
yor parte del sur de Navarra, junto a zonas colindantes de La
Rioja y Aragon.

CARACTERISTICAS: El esparrago de Navarra es de coloracion
blanca, suave textura y fibrosidad escasa o nula. La IGP co-
mercializa exclusivamente esparrago blanco, en distintas pre-
sentaciones y formatos, y bajo dos formas de elaboracion: en

fresco (pelado o no) y en conserva.

DATOS BASICOS: La superficie inscrita asciende a 1.102 hec-
tareas repartidas entre Navarra, Aragon y La Rioja. En los re-
gistros del Consejo Regulador estan inscritos mas de 446 agri-
cultores y 39 empresas. La produccion certificada asciende a
unos 2,9 millones de kilos, de los que 2,5 se elaboran en con-
servay el resto en fresco.

Grelos de Galicia
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-
duccién, transformacion y envasado
se extiende a todos los municipios de

Galicia.

CARACTERISTICAS: El producto amparado por la IGP Grelos
de Galicia se define como la parte vegetativa de la especie
Brassica rapa. L., var. rapa de las variedades cultivadas autéc-
tonasy de las comerciales “Grelos de Santiago” y “Globo blan-
code Lugo” destinados al consumo humano. De color verde in-
tenso, mas acentuado a medida que la planta se aproxima al
momento de floracion. Sabor ligeramente &acido, combinado
con cierto amargor. Se comercializan en fresco, en los tradi-

cionales manojos de pesos aproximados de 0,5 kg o 1kg.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacién de esta In-
dicacion Geografica Protegida, en el Consejo Regulador no
existen datos estadisticos sobre el nimero de cultivadores,

empresas y producto comercializado.

Melon de La Mancha

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA:

( i M"l. La zona de produc-
2 cion de los melones
AR :m[:i::: Brubasidy

iy | i Ml [ | 'Weh T
B

"Molon de s Mancha™

amparados por la IGP
esta constituida por
13 municipios de la
comarca La Mancha, todos ellos de la provincia de Ciudad
Real, con una superficie protegida de unas 300 hectareas.

CARACTERISTICAS: La IGP ampara el melén de la variedad
Piel de Sapo, que se distingue por sus caracteristicas de fres-
cura, sabory dulzor, muy apreciadas por el consumidor. El me-
I6n de La Mancha es diferente al de otras comunidades por las
condiciones agroecolégicas y edafoclimaticas en las que se

cultiva, lo que le confiere una calidad sin comparacion.

DATOS BASICOS: En la Asociacion para la Promocion del Me-
I6n de La Mancha estan inscritas 15 empresas, cooperativas
y empresas privadas, y mas de 1.500 productores, con una
produccién total de aproximadamente 150 millones de kilos,
de los que cerca del 5% se comercializa con IGP.

Melon de Torre Pacheco

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
)
MELCHM &

TORRE
PARCHECO

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-
duccién amparada por esta IGP abarca
los municipios de Fuente Alamo, Car-
tagena, La Union, Los Alcazares, San
Javier, San Pedro del Pinatar, Torre Pacheco y las pedanias de
Murcia limitrofes: Avileses, Bafos y Mendigo, Corvera, Geay Tru-
yols, Lobosillo, Los Martinez del Puerto, Sucina y Valladolises.

CARACTERISTICAS: La IGP Melén de Torre Pacheco recoge
los diferentes tipos de melones que se cultivan tradicional-
mente en la comarca: Piel de sapo, Amarillo, Cantaloup y Ga-
lia. Estos se caracterizan por su especial dulzor, sabor y con-
sistencia que le permiten un mayor periodo de conservacion.
Estas caracteristicas son debidas a la influencia del medio ge-
ografico, junto al empleo de aguas subterraneas con altos con-

tenidos salinos en combinacion con aguas mas dulces.

DATOS BASICOS: Esta campafa va a ser la primera que el Con-
sejo Regulador certifiqgue producto; para ello ya se han adheri-
do mas del 60% de las empresas comercializadoras de melén
ubicadas en la zona.
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Pataca de Galicia ®

(Patata de Galicia)
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

wor dpepificafands - ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-

; duccion de la patata de consumo pro-
tegida por la IGP Pataca de Galicia abarca una extension de
610 hectareas de las comarcas gallegas de Bergantinos, Terra
Cha-A Marina, Lemos y A Limia, con un total de 30 municipios.

CARACTERISTICAS: La variedad protegida es la Kennebec, de
carne blancay piel amarilla clara, lisa y fina. Los rendimientos
maximos admitidos son de 22.000 kilos/hectarea en secano
y 35.000 kilos/hectarea en regadio. La presentacion se reali-
zaenenvasesde 3,4, 5,10y 15 kilos y, excepcionalmente, de
25 kilos para restauracion. El calibre minimo es de 35 milime-
tros y el maximo de 80.

DATOS BASICOS: Hay inscritos 732 productores y 13 em-
presas de comercializacion, y la produccion anual llega a los
20 millones de kilos, de los que 6,32 millones estan ampa-

rados por la IGP.

Patates de Prades®

(Patatas de Prades)
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de produc-
cion de la patata de consumo protegida

abarca una extension de 125 hectareas

de los municipios de Prades, Capafonts,
La Febré i Arboli, todos ellos de la comarca del Baix Camp en la

provincia de Tarragona.

CARACTERISTICAS: La variedad protegida es la Kennebec, con
carne de color blanquecino, textura consistente, sabor dulce y
olor ligeramente acastanado. Estas patatas, que presentan un
calibre comprendido entre 40 y 80 milimetros, se recolectan pa-
sados quince dias de la muerte natural de la planta, momento a

partir del cual se ha completado la formacion de la piel.

DATOS BASICOS: En la actualidad existen 24 plantaciones ins-
critas destinadas al cultivo de patatas de Prades, que produ-
cen anualmente algo mas de 100.000 kilos de patatas comer-
cializadas bajo la IGP.

Pemento de Arnoia

(Pimiento de Arnoia)
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de
produccién, acondicionamiento y
envasado incluye el término mu-
nicipal de A Arnoia y la parroquia
de Meréns, en la provincia de Ou-

rense.

CARACTERISTICAS: Los pimientos amparados por la Denomi-
nacion de Origen Protegida son los frutos pertenecientes al
ecotipo de la especie Capsicum annuun, L, cultivado tradicio-
nalmente en la zona de produccion, destinandose al consumo
humano tanto en fresco como en conserva. Este pimiento es
un ecotipo local cultivado desde tiempos inmemoriales por los
agricultores de esta area geografica perteneciente a la comar-

ca de O Ribeiro.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacion de esta De-
nominacién de Origen Protegida, en el Consejo Regulador no
existen datos sobre el nimero de cultivadores, empresasy pro-
ducto comercializado.

Pemento de Herbon

(Pimiento de Herbon)
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de
VB produccién, acondicionamiento y
envasado esta constituida por los
siguientes municipios: Padron,
Dodro, Rois y Pontecesures, de A
Coruia, y Pontecesures y Valga,
de Pontevedra. Elnombre de la denominacion, Herbén, es el to-
pdénimo de la parroquia del ayuntamiento de Padrén.

CARACTERISTICAS: Los pimientos amparados por la Denomi-
nacién de Origen Protegida son los frutos de la familia de las
solanaceas, especie Capsicum annuun,L, variedad comercial
Padrén, y ecotipos locales de este pimiento, siempre que pro-
cedan de parcelas inscritas en el correspondiente registro ges-
tionado por el 6rgano de control.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacién de esta De-
nominacion de Origen Protegida, en el Consejo Regulador no
existen datos sobre el nimero de cultivadores, empresasy pro-

ducto comercializado.
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Pemento de Oimbra

(Pimiento de Oimbra)
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

I P
JoSmE = Em, | ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-

ll.. E
LLF
-L r
b |

CARACTERISTICAS: Los pimientos amparados por la Denomi-
nacion de Origen Protegida son los frutos pertenecientes al

duccién, acondicionamiento y envasa-
do esta constituida por la totalidad de
la comarca orensana de Verin.

ecotipo de la especie Capsicum annuun, L, cultivado tradicio-
nalmente en la zona de produccion. La especificidad del pi-
miento de Oimbra proviene de una conjuncién de muchos fac-
tores, entre los que estan el material vegetal, la tierra y el mi-
croclima de los valles productores. El pimiento de Oimbra en-
cuentra en estos valles condiciones edafolégicas y climéaticas
idéneas, adaptandose muy bien su cultivo a las pequenas ex-

plotaciones existentes.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacién de esta De-
nominacién de Origen Protegida, en el Consejo Regulador no
existen datos sobre el nimero de cultivadores, empresasy pro-
ducto comercializado.

Pemento do Couto

(Pimiento de O Couto)
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-
duccién, acondicionamientoy envasado
esta constituida por latotalidad de laco-
marca corufesa de Ferrol. El nombre de
la denominacién, O Couto, es un nombre geogréafico que se co-
rresponde con el lugar donde se ubica el monasterio conocido
popularmente por ese mismo nombre, al que se vincula el inicio

de la seleccion y cultivo de estos pimientos.

CARACTERISTICAS: Los pimientos amparados por la Denomi-
nacion de Origen Protegida son los frutos de la familia de las
solanaceas, especie Capsicum annuun, L, ecotipo local cono-
cido por ese mismo nombre. El pimiento de O Couto es un eco-
tipo local cultivado desde tiempos inmemoriales por los agri-

cultores de la comarca de Ferrol.

DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacion de esta De-
nominacion de Origen Protegida, en el Consejo Regulador no
existen datos sobre el nimero de cultivadores, empresasy pro-
ducto comercializado.

Pimiento Asado del Bierzo ®
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

| I, N ZONA GEOGRAFICA: La zona de cul-
- . tivo se localiza en 17 municipios de la
= v
k “ comarca del Bierzo, al noroeste de la
d .i'li_ provincia de Ledn. Las cotas de culti-
RRER P
haes vo oscilan entre los 400y los 700 me-
Samienin Asido tros. El clima es mediterréneo.
el Bieran

CARACTERISTICAS: Los pimientos
son de forma triangular alargada, apice en punta roma, con 3
I6bulos como maximo y una carne de espesor medio. Las fe-
chas de fabricacién del pimiento asado coinciden con las de
maduracion del pimiento fresco (del 15 de agosto al 20 de no-
viembre). El procedimiento de asado, descorazonado y pelado
se realiza al modo tradicional, sin que intervenga el lavado con
agua.

DATOS BASICOS: Estdn inscritas 17 hectéreas de cultivo, 26
agricultores y 9 empresas elaboradoras. La produccion media
anual es de 102.000 kilos, de los que mas de 90.000 se co-

mercializan con IGP.

Pimiento de Gernika

(Gernikako Piperra)
DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de
produccion esta situada principal-
mente en las comarcas del Txo-

riherri, Mungiay Busturia, en la pro-

vincia de Vizcaya.

CARACTERISTICAS: El pimiento de Gernika pertenece a la va-
riedad local “Pimiento de Bizkaia”, resultado de la adaptacion
a las condiciones climaticas de la zona que ha experimentado
la especie originaria de América. Su color es verde intensoy su
forma alargada y puntiaguda. Presenta un pedunculo largo y su
tamano oscila entre los 6y los 9 centimetros. Al paladar su car-
ne resulta fina y suave, y no pica. En el mercado aparece enva-

sado en bandejas de plastico de 12 unidades.
DATOS BASICOS: Al ser muy reciente la aprobacién de esta

DOP, en el Consejo Regulador no existen datos sobre el nime-
ro de empresas y producto comercializado.
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Pimiento Riojano °

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

ZONA GEOGRAFICA: La zona de pro-

duccién de pimiento protegida abarca

PIMIENTO

HARC L .
RIC JANC una extension de 25 hectareas en los

municipios de la comarca de Najeray en
la localidad de Alfaro, en la Comunidad Auténoma de La Rioja.
La IGP ampara tanto la produccién en fresco como la destina-
da a conserva.

CARACTERISTICAS: La variedad protegida es la del pimiento Naje-
rano, de fruto grueso y largo, de 16-18 centimetros de longitud, 8 mi-
limetros de grosory 200-300 gramos de peso. De color rojo intenso,
con forma conicay acabada en pico, de superficie rugosa, carne fina
yno pican. Su sabrosoy peculiar sabor es consecuencia del clima de
lazona, el suelo, la calidad de las aguas de riego y unos métodos de

elaboracién artesanal que se remontan al siglo XIX.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador estan inscritos 17 pro-
ductores y 4 conserveras que producen una media anual de
500.000 kilos de pimiento riojano de los que se comercializan
70.000 kilos con IGP.

————— Pimiento del Piquillo
‘ de Lodosa ®
|

DENOMINACION DE ORIGEN

ZONA GEOGRAFICA: La Denominacién de

Origen Pimiento del Piquillo de Lodosa am-

para los terrenos de produccién ubicados en los municipios de An-
dosilla, Azagra, Carcar, Lerin, Lodosa, Mendavia, San Adriany Sar-
tugada; todos ellos en el suroeste de Navarra.

CARACTERISTICAS: La variedad del Pimiento del Piquillo de Lodo-
sa se caracteriza por su forma plana-triangular en dos caras, punta
incisiva ligeramente curva, color rojo y fruto poco pesado y peque-
no. La textura es turgente y suave al paladar. El proceso utilizado
para las conservas es completamente artesanal. La comercializa-
cion con DO se reserva para las categorias Extra y Primera.

DATOS BASICOS: En el registro del Consejo Regulador estan ins-
critas 163 hectareas —-mas de la mitad en el municipio de Menda-
via—, 102 agricultores y 13 empresas elaboradoras. La comerciali-
zacion con Denominacion de Origen asciende a 1,2 millones de ki-

los anuales.

Tomate de La Caiiada-Nijar
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

\."‘ﬂ“ -‘.r;ﬁ ZONA GEOGRAFICA: El tomate “La
i ﬁ' X Cafnada-Nijar” es cultivado en los tér-
= b" = minos municipales de Almeria, Nijar,
'P.ﬂ.d‘.i‘h Viator, Pechina, Huercaly los parques
naturales de Cabo de Gata y Sierra

P i e

Nevada, en la provincia de Almeria.

CARACTERISTICAS: El tomate “La Canada-Nijar” cuenta con
excelentes propiedades naturales, como el alto contenido en
azucares y acidos organicos, resultado de su cultivo en suelos
salinosy de las excelentes condiciones climaticas a las que se
expone durante su cultivo. La influencia de este ecosistema se
refleja ademas en las caracteristicas organolépticas y en el al-
to contenido en licopeno, responsable del color rojo intenso

que alcanzan los tomates.

DATOS BASICOS: El tomate cultivado en la comarca almerien-
se es el primero en conseguir el distintivo Indicacion Geografi-
ca Protegida en Espana. Produce alrededor de 70.000 tonela-
das de tomate en sus cuatro variedades: redondo liso, asur-
cado, oblongo o alargado y cereza, y cuenta con un total de 6

empresas comercializadoras.
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DENOMINACIONES DE ORIGEN Y DE CALIDAD
DIFERENCIADA EN EL SECTOR DE FRUTOS SECOS Avellana de Reus ©

ANDALUCIA DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

K, )
DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS ii. ; Ja‘,.,‘ ZONA GEOGRAFICA: El &mbito amparado
PASAS DE MALAGA por la Denominacién de Origen Protegida
| remes comprende las comarcas de Tarragona de

BALEARES

Baix Camp, Alt Camp, Tarragoneés, Priorat,
DENOMINACIONES DE CALIDAD Conca de Barbera y Terra Alta. En esta provincia se concentra el

MARCA COLECTIVA DE GARANTIA 80% de la produccion de avellanas de Espafa.

CARACTERISTICAS: Las avellanas de Reus pertenecen a las va-
ALMENDRA MALLORQUINA riedades Negreta, Pautet, Gironella, Morellay Culplana. De todas

= ellas lavariedad més cultivada es la Negreta. Los frutos secos se
CATALUNA

presentan en tres tipos: avellanas con cascara, con un diametro
DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS de 16 a 18 milimetros, y avellanas en grano y tostadas, con un

calibre minimo de 11 milimetros en ambos casos. Las avellanas

AVELLANA DE REUS ©
amparadas por la Denominacion de Origen Protegida pertenecen
PRODUCCION INTEGRADA ala categoria Extra.
DATOS BASICOS: En el area amparada por la Denominacion de
FRUTOS SECOS

Origen Protegida se incluyen 12.600 hectareas de cultivo reparti-

LARIOJA das en15.120 parcelas. La produccion es de 18 millones de kilos,

de los cudles 97.000 se comercializan amparados por la DOP.
MARCAS COLECTIVAS

NUEZ DE PEDROSO

LY

i
T

L

Pasas de Mdlaga

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

. ZONA GEOGRAFICA: La superficie
p@‘i protegida se encuentra préxima a las
4 1.800 hectareas de vinedo, repartidas
g ] b [ i entre 32 municipios de la comarca de
La Axarquia y 3 de la comarca de Ma-

nilva, todos ellos en la provincia de Malaga.
CARACTERISTICAS: Las pasas de Malaga son un producto de

caractery elaboracion tradicional. Practicamente el 100% de la

L]

produccién corresponde a uva Moscatel, que es la variedad
que mejor se adapta al proceso de pasificacion. Por cada 3 ki-
los de uvas se obtiene uno de pasas. El producto final se cla-
sifica, en funcién del nimero de granos por cada 100 gramos, 8110340
en las categorias Extra, con 65 granos, y Primera, con 90 gra-
nos.

DATOS BASICOS: En el Consejo Regulador figuran inscritos
1.393 agricultores y 10 empresas envasadoras. La produccion
media anual es de 1,8 millones de kilos, de los que 550.000
kilos se comercializan con Denominacién de Origen Protegida

Pasas de Malaga.

@ Inscrita en el Registro de la UE
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