I Carnes y productos carnicos

Productos de casqueria y derivados de la carne

El mercado espafiol de productos de casquerfa y derivados de la car-
ne ha experimentado un significativo crecimiento interanual, de en
torno a un 10%, llegando hasta unos 420 millones de kilos. Las pers-
pectivas de crecimiento siguen siendo buenas para este afio. El valor
de toda esta produccién ronda los 1.500 millones de euros anuales. La
bisqueda de opciones baratas y saludables, en una coyuntura de cri-

sis econémica, junto al esfuerzo realizado por los operadores del sec-

tor para modernizar sus ofertas y presentaciones, parece provocar es-

ta buena situacién después de unos afios muy dificiles, después de la 15.000 puntos de venta. En total, el sector espafiol de
crisis de las vacas locas. Se trata de una tendencia que se registra en casquerfa genera unos 25.000 puestos de trabajo. El
otros pafses dela Unién Europea. Ast, por ejemplo, en Francia, el con- crecimiento de las demandas del mercado interior no
sumo de estos productos se incrementé durante el pasado afio en un ha ido acompafiado de un buen comportamiento de las
importante 15%, mientras disminufa el consumo de carne en un exportaciones. Estas han encontrado dificultades en
2,5%. algunos mercados de destino. Recientemente algunos
Existenunas 3.000 empresas productoras y comercializadoras de pro- paises de Europa del Este y de Extremo Oriente han le-
ductos de casquerfa en nuestro pafs, la mayorfa de ellas de pequenas vantado sus prohibiciones a las importaciones de este
dimensiones. Junto a éstas hay que registrar la existencia de unos tipo de productos. O
G R U P G IG“r.upo Vi!l}ar es un referente en
imentacion y una marca reconocida

ur__ por los consumidores. Una compania
¥ orientada a las necesidades de sus clientes
y preocupada por ofrecer la maxima
calidad y variedad de productos
derivados del cerdo blanco e ibérico a

; y todas las familias.
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t .-:"' Nuestro aval de liderazgo nos permite en

la actualidad investigar de forma continua
en nuevos productos y formatos adaptados
a los habitos de consumo actuales:
jamones y paletas Bodega en piezas y
“semideshuesados” y una amplia y
renovada gama de loncheados en
formatos especificos para libre servicio
y canales especialistas de Food Service.

Un compromiso con la calidad para
continuar ofreciendo lo mejor a todos
nuestros clientes, manteniendo un
perfecto equilibrio entre tradicion e
innovacion.
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